
	 Sorten:	 Alkohol % vol. / Säure g/l / Restzucker g/l:	 Formate (Liter):

	 60 % Zweigelt, 30 % Blaufränkisch, 10 % Merlot	 13,0 / 5,6 / 1,0                                                                 0,75 / 1,5 / 3,0 / 6,0

Charakteristik: Dunkles Rubinrot, floral-teerige Frucht, dunkle Beeren, herbale 
Würze, etwas Gewürznelke und Thymian, am Gaumen Minze, Schwarztee und 
Bitterschokolade, Heidelbeer-Weichsel, durchgehend feingliedrige Tannine, 
harmonischer und vielschichtiger Gesamteindruck.

Herkunft: Bis zu 30-jährige Rebstöcke in der Lage Gabarinza, im oberen 
Bereich auf eiszeitlichem Terrassenschotter, im Hangbereich auf feinkörnig-
sandig-kalkigen Seesedimenten mit deutlichem Lehmanteil. 

Vinifikation: Lese von Hand Mitte September bis Anfang Oktober 2010, 
Selektion im Weingarten, sorgfältige Nachselektion im Weingarten 
und im Weingut, Verarbeitung nach dem Schwerkraftprinzip ohne 
Pumpen, Spontanvergärung in Eichenholzgärständern, manuelles 
Untertauchen, Maischestandzeit 3 Wochen, spontane Malolaktik, 
27 Monate Reifung in 500 Liter Eichenfässern, Flaschenfüllung 
Mitte März 2013.


