
	 Sorten:	 Alkohol % vol. / Säure g/l / Restzucker g/l:	 Formate (Liter):

	 100 % Chardonnay	 13,5  / 5,9 / 1,3	 0,75

Charakteristik: Helles Gelbgrün, in der Nase Wiesenkräuter, Steinobst und 
Quitten, am Gaumen etwas Bisquit, feiner Säurebogen, mit salzigen Noten 
schön nachklingendes Finish. Ein herrlich kraftvoller Chardonnay von 
absolut pannonischem Charakter.

Herkunft: Dieser Jahrgang ist der erste, der ausschließlich vom Leithage-
birge stammt. Daher auch sein Name. Dort wuchsen die handgelesenen 
Chardonnay-Trauben an bis zu 25-jährigen Reben in ost- und südostexpo-
nierten Weingärten in Winden und Breitenbrunn, deren Böden stark von 
Kalk und Schiefer geprägt sind.

Vinifikation: Lese von Hand Ende September 2011 mit 20° KMW, 
Selektion im Weingarten, kurze Maischestandzeit ohne Schwefelung, 
schonende Pressung, Verarbeitung nach Schwerkraftprinzip ohne 
Pumpen, Spontanvergärung und 13 Monate Reifung in 500 Liter
und 2000 Liter Holzfässern, 100% Malolaktik, abgefüllt Mitte 
November 2012.


